
Технологии пищевой и перерабатывающей промышленности

Проект предлагает изучение научных основ механизма переработки растительного
сырья включающий двухступенчатую конвективно-вакуум-импульсную сушку с целью
разработки и создания высокоэффективных энергосберегающих установок и отработки
на них технологии сушки конкретных растительных продуктов.

Созданы промышленные установки двухступенчатой вакуум-импульсной сушки
растительного сырья с максимальным сохранением биологически активных веществ.
Отработанны технологии сушки следующих растительных материалов: тыква,
картофель, репчатый лук, томаты, болгарский перец ,чеснок, топинамбур, крапива,
укроп, пастернак, яблоки, груши, айва, клубника.

Области применения высушенного сырья: хлебобулочное производство, мясное и
рыбно хозяйство, производство супов и каш быстрого приготовления, кондитерское
производство, детское питание, производство фармацевтических препаратов.
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